& “SEPTEM EREMI- GARNACHA”
VINOS DE MADRID DENOMINACION DE ORIGEN

SEPTEM EREMI
VINOS & VINEDOS Variedad: Garnacha 100% . Vino Tinto

Contenido Alchoélico: 14% vol

Zona de Produccion: San Martin de Valdeiglesias.
Produccion Limitada: 1.000 botellas

Notas. Color rojo rubi, sabor envolvente e intenso.
Tipo de terreno: Vifiedo del paraje de Navaherreros.
Cepas en vaso y secano, edad 90 afios. 4 hectdreas.
Altitud 700 m. Suelo granitico tipico de la zona y

originado por la desintegracion natural de las rocas.
Inscrito en el Comité de Agricultura Ecolégica de la

Comunidad de Madrid.
SEPTEL Eon Elaboracion: La vendimia se realiza manualmente, en
L{ﬁ cajas pequefas y con seleccion de.rac1mos en campo.
&, Las uvas se despalillan solo parcialmente y pasan a

ooooooo

fermentar con un porcentaje elevado de uvas enteras.
Acabada la fermentacién, pasan a la fase de crianza,

l-, en barricas de roble francés 300 L de segundo uso

durante 12 meses.

Vifiadores de Valdeiglesias, SL. Bodega Septem Eremi.
www.vifiadores.com



