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Variedad de uva: Tempranillo y Merlot, ensamblado  con Syrah y Cabernet. 

Vista: Vino color rojo cereza bien cubierto de capa, con llamativa lágrima glicérica en copa. 

Nariz: Aromas  varietales con predominio de frutos rojos maduros y algún tono vegetal. 

Boca: Siendo en boca carnoso y fresco. 

Temperatura aconsejable para servirlo: Entre 12º y 15º. 

Maridaje: Legumbres, asados, carnes rojas o quesos fuertes. 

Detalles: Vino procedente de cepas viejas seleccionadas, fermentando todas las variedades 
juntas en tanques de acero inoxidable, no excediendo la temperatura de fermentación de 
25º, posteriormente al descubado supera una fermentación maloláctica. 

Curiosidad: Procedente de los emblemáticos viñedos de Villa del Prado en la ribera del río 
Alberche, en el valle de la Sierra Oeste de Madrid. 

 

 


